Les Entreées

Duo de terrine de canard aux noisettes et
terrine de lapin
aux pistaches

Salade de crottin de chevre et jambon cru
de Luxeultl

Salade Franc — Comtoise avec saucisses de
Morteau, comté
et pommes de terre vitelotte

.................................... 7,50
€

Salade vigneronne au magret de canard
fumé et aux gésiers
.................................... 7,50

Assiette de saumon Norveégien fumé et sa
creme d’aneth

Salade Sadbnoise avec avocat, écrevisses
et cocktail de crevettes



Assiette du Tombolo avec foie gras,
terrine de lapin, magret

de canard fumé et foie de volaille poélé
.................................... 8,50

Terrine de foie gras maison au vin de
Sauternes
et son confit d’oignons

.................................... 9,50
€

Salade de la mer avec saumon fumé,
crevette bouquet, écrevisses

et rouget grillé
.................................... 10,0

Les Entrées chaudes

Feuilleté aux champignons et asperges
vertes

.................................... 8,50
€
Escargots de Bourgogne les 9
.................................... 8,00
€

les
12
.................................... 9,00
€
Fricassée d’escargot forestier
.................................... 9,00



Oeufs brouillés au magret de canard Tfumé
et chanterelles

Foie gras sur galette de pommes de terre
et ses griottes

Prix Nets — Service Compris



