
TRAITEUR TOMBOLO 
ZI DES GIRANAUX 
70100 ARC LES GRAY 
Tel : 03 84 64 99 40 
Fax : 03 84 64 87 00 
 
PLATS UNIQUES 
 
-Paëlla ..................................................................................................................... 12,00€ 
-Choucroute............................................................................................................. 11,00€ 
-Couscous ................................................................................................................ 11,00€ 
-Coq au vin.............................................................................................................. 10,00€ 
 
ENTREES FROIDES 
 
-Assiette de charcuterie (jambon cru, rosette, jambon persillé et pâté en croûte) .... 5,00€ 
-Duo de terrine de canard aux noisettes et terrine de lapin aux pistaches.............. 5,50€ 
-Salade Franc-Comtoise avec jambon de Luxeuil et comté ..................................... 6,50€ 
-Salade du pêcheur avec saumon fumé, cocktail de crevettes et crevette bouquet .. 7,00€ 
-Salade de queues d’écrevisses décortiquées à l’huile d’olive ................................... 7,00€ 
-Saumon en Bellevue............................................................................................... 7,00€ 
-Salade Périgourdine avec foie gras, magret de canard et gésiers............................ 7,00€ 
-Assiette de saumon fumé et son demi avocat farci de cocktail de crevettes........... 7,50€ 
-Terrine de foie gras et son confit d’oignon............................................................. 8,00€ 
-Sandre en Bellevue................................................................................................. 8,50€ 
 
ENTREES CHAUDES 
 
-Feuilleté de champignons....................................................................................... 6,50€ 
-Fricassée d’escargots .............................................................................................. 7,50€ 
 
POISSONS 
 
-Dorade ................................................................................................................... 8,00€ 
-Saumon .................................................................................................................. 9,00€ 
-Sole ........................................................................................................................ 9,00€ 
-Sandre .................................................................................................................... 11,00€ 
-Rouget.................................................................................................................... 13,00€ 
 
Tous les poissons sont préparés avec la sauce au choix : (champagne, ciboulette, oseille,  
Curry, estragon ou vin de Savagnin) 

 
 

Prix TTC par personne 
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VOLAILLES 
 
-Suprême de volaille forestière................................................................................. 8,00€ 
-Suprême de pintade au Pinot Noir de Charcenne .................................................. 9,00€ 
-Demi magret de canard sauce au choix (poivre, griottes ou chanterelles) .............. 9,50€ 
-Suprême de volaille aux écrevisses ......................................................................... 10,00€ 
 
 
VIANDES 
 
 
-Rôti de porc............................................................................................................ 6,50€ 
-Rosbif..................................................................................................................... 8,00€ 
-Gigot d’agneau et son jus aux  herbes.................................................................... 10,00€ 
-Filet mignon de porc à la moutarde à l’ancienne................................................... 10,00€ 
-Filet mignon de porc sauce curry ........................................................................... 10,00€ 
-Médaillon de filet de bœuf (nature, au poivre, au girolles).................................... 15,00€ 
-Grenadin de veau aux girolles................................................................................ 16,00€ 
-Filet de bœuf Wellington ...................................................................................... 18,00€ 
-Ris de veau............................................................................................................. 18,00€ 
 
FROMAGE 
 
 
-assiette de trois fromages ....................................................................................... 2,50€ 
 
 
DESSERT 
 
 
-Charlottine aux fruits rouges sur sa crème anglaise .............................................. 4,00€ 
-Croquant de mousse aux chocolats noir et blanc.................................................... 4,00€ 
-Framboisier pistachine et son coulis de fruits rouges ............................................ 4,00€ 
-Tiramisu................................................................................................................. 4,00€ 
-Opéra ..................................................................................................................... 4,00€ 
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BUFFET FROID 10€00 
 
-Charcuteries : jambon cru, rosette et jambon persillé 
-Crudités variées : carottes râpées, concombres à la crème, céleris rémoulade et betteraves 
-Salades : pommes de terre et haricots verts au thon 
-Viandes : rosbif et longe de porc 
 
 
BUFFET FROID 13€00 
 
 
-Charcuteries : jambon cru, rosette, jambon persillé et terrine de canard aux noisettes 
-Crudités variées : carottes râpées, concombres à la crème, céleris rémoulade et betteraves 
-Salades : pommes de terre, haricots verts au thon et chou aux lardons 
-Poisson : saumon en Bellevue 
-Viandes : rosbif et longe de porc 
 
 
BUFFET FROID 16€00 
 
 
-Charcuteries : jambon cru, rosette, jambon persillé, pâté en croûte et terrine de canard 
-Crudités variées : carottes râpées, céleris rémoulade, concombres à la crème et betteraves 
-Salades : pommes de terre, chou aux lardons, riz aux fruits de mer et taboulet 
-Poissons : saumon et sandre en Bellevue 
-Viandes : rosbif, longe de porc et suprême de volaille 
 
 
Tous les buffets sont accompagnés d’assaisonnements et condiments. 
 
 
Toutes autres demandes sont possibles comme des plats de fruits de mer, plateaux repas 
etc.…. 
 


